
 

E N T R É E S  

C A R P A C C I O  D E  V I A N D E  F U M É E  A U X  É P I C E S  M O N T R É A L  E T  C H O U C O U T E  

Smoke d me at c arpac c io with Montre al spic e s and saue rkraut 

20$ 

C E V I C H E  D E  T H O N  S A K U  A U  C O U L I S  D E  P I M E N T  J A L A P E N O ,  C O R I A N D R E  E T  É R A B L E  

Tuna Saku c e vic he  in jalape no, c ilantro and maple  syrup dre ssing   

21$ 

S A L A D E  C É S A R  C L A S S I Q U E  A U  P O U L E T   

Classic  c hic ke n Cae sar ’s  salad   

20$ 

S A L A D E  V É G É T A R I E N N E  D E  L A I T U E  I C E B E R G ,  E D A M A M E ,  R A D I S  E T  T O M A T E  R A I S I N ,  
V I N A I G R E T T E  A U  T O F U  

Ve ge tar ian salad, ic e be rg le ttuc e , c he rry tomato, e damame  & tofu vine gar  dre ssing 

17$ 

 S A L A D E  C R E V E T T E S  E T  A V O C A T ,  G E L É E  D E  Y U Z U  P O N Z U ,  L A I T U E  I C E B E R G ,  S A U C E  
C O C K T A I L  

Shr imps & Avoc ado salad with Yuzu Ponzu  ge l, ic e be rg le ttuc e , c oc ktail  sauc e  

21$ 

S A L A D E  D E  N O U I L L E  D E  S O Y A  À  L A  V I A N D E  F U M É E ,  B É B É  M A Ï S ,  C A R O T T E S ,  

E D A M A M E ,  V I N A I G R E  A U  Y U Z U  E T  G I N G E M B R E   

Noo d l e s ’  s a l a d ,  b a b y  c o r n ,  c a r r o t ,  e d a m a m e ,  g i n g e r  y u z u  d r e s s i n g   

21$ 

C A L A M A R  F R I T ,  P O U D R E  D E  C H A R B O N ,  M A Y O N N A I S E  É P I C É E  

Fr ie d squid  in c harc oal powde r , spic y mayonnaise  

20$ 

S O U P E  À  L ’ O I G N O N  G R A T I N É E  

Gratinate d Fre nc h onion soupe  

14$ 

P L A T S  P R I N C I P A U X -  M A I N  C O U R S E S  



 
C O N T R E - F I L E T  D E  B O E U F  E T  F R I T E S ,  S A U C E  A U  5  P O I V R E S  

B eef  s trip loin and F rench f ries ,5 peppers  sauce 

50$ 

P A V E  D E  S A U M O N  M I - C U I T  A  L ’ É R A B L E ,  P U R É E  D E  C H O U - F L E U R ,  B R O C C O L I N I  G R I L L É ,  G E L É E  

D E  P O N Z U  

H alf -cooked S a lm on f i let  w ith m aple, caul i f low er puree, g ri l led broccol ini ,  ponzu gel .  

45$ 

P O I T R I N E  D E  P O U L E T  S A N T A  F E  A U  F R O M A G E  D E  C H È V R E ,  S A U C E  A U X  C H A M P I G N O N S  
S A U V A G E S ,  P U R É E  D E  P O M M E S  D E  T E R R E  

S anta  F e chicken breast  w ith goat cheese , w i ld m ushroom  sauce, potato  purée 

35$ 

R I G A T O N I  A U  P E S T O ,  F R O M A G E  D E  C H È V R E  A U X  N O I S E T T E S ,  T O M A T E S  C E R I S E S  C O N F I T E S   

R igatoni  w ith Pesto, goat cheese  and hazelnut, cherry tom ato conf i t   

25$ 

L I N G U I N E  A U X  C R E V E T T E S ,  C A R B O N A R A  A U  B A C O N  C A N A D I E N  E T  P A R M E S A N  

S hrim p Linguine, Canadian bacon and carbonara  sauce, topped w ith grated parm esan.  

30$ 

R I G A T O N I  A R A B I A T A  A U  F R O M A G E  B O C O N C C I N I  E T  T O M A T E S  C E R I S E S  C O N F I T E S   

R igatoni  Arabiata  w ith B occoncini  cheese and cherry tom ato conf i t  

25$ 

S A L A D E  D E  H A L L O U M I  G R I L L É ,  Q U I N O A ,  R O Q U E T T E  S A U V A G E ,  E D A M A M E ,  C A R O T T E S  
N A N T A I S E S ,  V I N A I G R E T T E  A U  C I T R O N  

G ri l led H al loum i  cheese sa lad w ith quinoa , w i ld R occa , Nantes  carrots ,  edam am e, lem on dress ing  

30$ 

B U R G E R  D E  B Œ U F  A U  G R A S  D E  C A N A R D ,  M O Z Z A R E L L A  G R I L L É ,  B A C O N ,  D I J O N N A I S E ,  N A P É  
D E  S A U C E  P O U T I N E ,  F R I T E S  

B eef  and duck fat burger,  g ri l led m ozzarel la ,  crispy bacon, Di jonnaise ,  dipped in poutine sauce w ith 
F rench f ries .   

28$ 

F R I T E S  

F rench f ries  

9$ 


